
ReSPR（レスパー） 特徴

➀ 光触媒技術（過酸化水素）と低濃度オゾンで徹底除菌

② 空間除菌だけでなく「表面に付着した菌の除菌」も効果

③ 1台で広範囲をカバー

④ 世界720万台の実績

ReSPRは「空気浄化装置」です。



ReSPR（レスパー）商品説明①
空気感染だけでなく 「表面に付着した菌の除菌」にも効果



世界初のNCCテクノロジー異種光触媒を搭載した
ユニットによって空気中の有害粒子を除去。

ハニカム状のセルに特殊金属をコーティングし、広域
波長UVランプとの光触媒反応により、空気中の水分
から過酸化水素（H2O2)のイオン等を発生させるテ
クノロジー。NASAの国際宇宙ステーションでも採用
され、自然界の空気を浄化するプロセスの研究から生
まれた、人のカラダに優しい技術です。

NCCテクノロジーとは？

特殊金金属をコーティングした
セル

広域波長UVランプ

ReSPR（レスパー）商品説明②
光触媒技術（過酸化水素）と低濃度オゾンで徹底除菌

世界的に認められたNCCテクノロジーにより、
人々をさまざまなウィルス、細菌、カビのリスクから守ります。



タイプ 仕様 サイズ（mm) 重量 電圧

ReSPR ONE 適用床面積50㎡
※空気が循環している室内の場合140㎡

L168×W165×D168 1.5㎏ 21W

ReSPR FLEX
適用床面積150㎡

※空気が循環している室内の場合279㎡
L333×W215×D270 5㎏ 70W

ReSPR（レスパー）商品説明③
1台で広範囲をカバー



●ノーマルモード：光触媒技術（過酸化水素）
通常運転にご利用いただくモード。（オゾンフリー）

●ハイモード：光触媒技術（過酸化水素）＋微量のオゾン
効果を強く利用したい場合にご利用頂くモード。微量のオゾンを発
生します。

●アウェイモード：光触媒技術（過酸化水素）＋オゾン
外出中などに設定するモードです。ハイモードよりも多いオゾンが発
生するので、人やペットがいる環境での利用は避けて下さい。
2, 4, 6, 8時間のタイマー設定が可能です。

ReSPR FLEX

ReSPR ONE

光触媒技術（過酸化水素）とオゾンで徹底除菌



除菌

脱臭

害虫対策

鮮度維持

ReSPAの主な効果

コロナ、インフル、ノロウイルス対策

汗、たばこ、エアコンカビ、ゴミ臭対策

ゴキブリ、ネズミ対策

食品のカビ対策

不活性化

消臭

忌避

抑制



レスパーの力でゴキブリを追い出す！清潔な空間を

•財団法人日本環境衛生センターやマレーシア国立大学Universiti
Teknologi MARAの研究で、オゾンによるゴキブリへの忌避効果を実
証しています。

•ゴキブリは、巣や餌源を見つけるためにフェロモンを残す習性がありま
すが、レスパーは、フェロモンの痕跡を消す効果があります。そのため、
ゴキブリは痕跡を残せる別の場所に移動しますので、結果的に忌避効果
があると言えます。



カビの食品苦情事例

カビは菓子など加工食品でも食品事故が発生
しています。
不衛生食品の販売は、食品衛生法第 6 条の違
反にあたります。
違反すると、３年以下の懲役又は３００万円以
下の罰金に処されます（第８１条第１項第１号）



カビに弱い果物、野菜、生花

• 柑橘類/ミカン、レモン（青カビ）

• りんご（芯カビ病）

• イチゴ（うどんこ病、灰色かび病）

• キュウリ （うどんこ病、灰色かび病）

• かぼちゃ（白カビ）

• トマト（うどんこ病、灰色かび病）

• ナス（うどんこ病、灰色かび病）

• エンドウ豆（うどんこ病）

• バラ（うどんこ病、白カビ）

• 菊（灰色かび病）

NCC 異種光触媒は、空気中のカビ等微生物の発生と増殖を抑制します。



光触媒技術による食品鮮度の維持

レスパーのNCC 異種光触媒により、カビ等微
生物の発生と増殖を抑制し、鮮度維持が図れま
す。収穫後の成熟と老化の原因となる植物ホル
モンのエチレンガスも分解解します。

光触媒なし

みかん：2℃で６週間冷蔵保存後、20度１週間

光触媒あり

光触媒なし

ブロッコリー：10℃で５日間保存

光触媒あり

ラズベリー：1℃で7日間冷蔵保存



エチレン生成量と影響
エチレンガス生成量 エチレン影響（感受性）

パッションフルーツ 特に多い 高

リンゴ 多い 高

洋ナシ 多い 高

桃 多い 高

アボカド 多い 高

バナナ やや多い 高

マンゴー やや多い 高

メロン やや多い 中～高

収穫後に密閉した空間に置くと、エチレンガスの濃度が高まりますが、
エチレンの感受性が高い果物や野菜は、成熟が早まり、痛んだり、
腐敗させてしまう原因となります。



バナナの鮮度の維持（例）
0日目：ReSPRあり 6日目：ReSPRあり 7日目：ReSPRあり

10日目：ReSPRあり 13日目：ReSPRあり 17日目：ReSPRあり

0日目：ReSPRなし 6日目：ReSPRなし 7日目：ReSPRなし

10日目：ReSPRなし 13日目：ReSPRなし 17日目：ReSPRなし



さまざまなカビや細菌が短期間に激減



他社製品と比べて効果の差は歴然



さまざまな接触部の除菌が可能です



鶏肉の微生物減少実験
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脱臭試験
＜日本食品分析センター＞



認証・表彰

NASAの認証

NASAの関連機関による調査とテストにより、ReSPR 
Technology社の製品が宇宙ステーションの空気浄化シス
テムの技術に基づいているという事が認証されました。

これにより、空気浄化産業において最高クラスの製品のみに
許可される、NASAの権威あるロゴの使用が認められまし

た。

NASAによる表彰

2019年6月、ReSPR Technologiesの代表Christophe 
Suchy氏はNASA Innovation Excellence Awardを
受賞し、宇宙ステーション内のNASAの技術を地球上での
空気浄化装置に活用することに成功したことが認められまし

た。



認証・規格

ISO 9001:2008
品質マネジメントシステムに関する国際規格

ISO  14001:2004
環境マネジメントシステムに関する国際規格

CE Class1
EUの安全基準（使用者・消費者の健康と安全およ
び共通利益の確保を守るための条件）に関する規格



導入実績
世界36カ国720万台の実績！


